
 

 

 

 

 

 

 

 

 

F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

Menu 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

C H A M P A G N E R  

 
LAURENT-PERRIER  

 
La Cuvée           19 119  

 Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

  

Cuvée Rosé          26 175 

 100% Pinot Noir, Montagne de Reims 

 
Millésimé 2015         26 175 

 50% Pinot Noir, 50% Chardonnay  

 
Blanc de blancs          184 

 Brut nature, 100% Chardonnay, Zero Dosage  
 

 

Grand Siécle Iteration N°26          389 

 Assemblage der Jahrgänge 2012 (65%), 2008 (25%), 2007 (10%) 

 

 

ALFRED GRATIEN  

 
Blanc de blancs          140 
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier 

 
Brut Rosé            130 
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier  

 

 

UNSERE EMPFEHLUNG  

 

Alkoholfreie Cocktailbegleitung / virgin cocktail pairing     49  
 
Weinbegleitung / wine pairing         59 
 
Champagnerbegleitung / champagne pairing       89 
 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

S I G N A T U R E  M E N U   
 
 
 

Stubenküken aus dem Rauch | Sellerie  
Maulbeere | Borettane Zwiebel 

poussin from the smoker | celery  

mulberry | Borettane onion 

24 

 

 

Wildgarnele | Mango 

Chili | Koriander | Thai Curry 

wild prawns | mango | chili  

coriander | Thai Curry 

25 

 

 

Zweierlei vom Weidekalb | Pastinake  

Kräuterseitlinge | Mispel 

duo of pasture-veal | parsnip  

king oyster mushroom | medlar 

40 

 

 

Zitrone in verschiedenen Texturen | Laurent-Perrier 

lemon in various textures | Laurent-Perrier 

19 
 

 

 

 

4-Gang-Menü / 4 courses 99 
 

 

 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

C L A S S I C  M E N U  
 
 
 

Schwertfisch | Fenchel  

Melone | Edamame | fermentierter Pfeffer 

swordfish | fennel  

melon | edamame | fermented pepper 

22 
 
 
 

Raviolo | Parmigiano Reggiano  

Feige | Secreto Iberico 

raviolo | parmigiano reggiano  

fig | secreto ibérico 

24 

 

 

Label Rouge Adlerfisch | Kürbis in Textur 

Perlgraupen 

Label Rouge meagre | pumpkin in various textures  

pearl barley 

40 

 

 

Schokolade | Birne | Mandel 

chocolate | pear | almond 

19 
 

 
 
 

4-Gang-Menü / 4 courses 96 
 
 
 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

V E G A N  M E N U  
 
 
 

Süßkartoffel | Wasabi | grüner Reis | Zitronengras 

sweet potato 

wasabi | green rice | lemongrass 

19 

 

 

Bio Spitzpaprika | Cashew 

Jalapeño | Miso Grünkohl 

Bio pointed bell pepper | cashew  

jalapeño | miso kale 

22 

 

 

Mais in Texturen 

geräucherter Sellerie | junger Mangold | BBQ 

corn in textures 

smoked celery | young chard | bbq 

34 

 

 

“Unsere Mozartkugel” in Textur 

“Mozartkugel”  in textures 

19 

 

 
 
 

4-Gang-Menü / 4 courses 86 
 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

S C H A T Z K A M M E R  
( A U S Z U G  A U S  D E R  W E I N K A R T E )  

 

 

2022 Riesling Flörsheimer Frauenberg, GG, Weingut Battenfeld Spanier, Rheinhessen 0,75 185 

 

2022 Riesling „Höllenpfad im Mühlenberg“ GG, Weingut Dönhoff, Nahe   0,75 129 

 

2022 Riesling „Hermannshöhle"  GG, Weingut Dönhoff, Nahe    0,75 149 

 

2006 Mersault, Chardonnay,  Château de Savigny Les Beaune1er Cru   0,75 286 

 

 

2014 Syrah „Reserve“, Weingut Rings, Pfalz      0,75 128 

 

2012 Cuvée XR, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Weingut Knipser  0,75 189 

 

2008 Wildenstein Spätburgunder „R“, Weingut Huber, Baden    0,75 489 

 

 

2020 Tignanello I.G.T., Antinori, Toscana       0,75 290 

 

2011 Sassicaia Bolgheri D.O.C, Tenuta San Guido, Toskana     0,75 690 

 

 

2006 Château Montrose 2eme Gran Cru Classe, Bordeaux     0,75 199 

 

1998 Château Montrose 2eme Gran Cru Classe, Bordeaux     0,75 299 

 

2006 Château de Savigny Pinot Noir, 1er Cru, Michael Pont, Burgund   0,75 286 

 

2015 Gevrey Chambertin “Vieilles Vignes”, Humbert Frères, Burgund   0,75 239 

 

2006 Château L’Evangile AOC, Pomerol       0,75 530 

 

 

 

 

2021 Opus One          0,75    

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot     Tagespreis 

Weingut Robert Mondavi und Baron Philippe de Rothschild, Californien, USA 

 

 

 

 



F R A N K F U R T E R  B O T S C H A F T  

 

S I G N A T U R E S  B Y  T O N I  

 

COSMOPOLITAN BY TONI          15 

Wodka, Triple Sec, Limettensaft, Himbeerpüree 

 

FEIGEN HUGO           14 

Feigensirup, Mionetto Secco, Wasser, Holundersirup, Limettensaft 

 

BOTSCHAFT SOUR           14,5 

Whiskey, Zuckersirup, Zitronensaft, Nero D'Avola 

 

CRANBERRY BUCK           15 

Gin, Cranberrysaft, Limettensaft, Ingwersirup, T.H. Ginger Beer 

 

MEXICAN RASPBERRY          15 

Tequilla, Chambord, Himbeere, Zitronensaft, Apfelsaft 

 

GOLDEN HOUR            14  

Gin, Amaretto, Limettensaft, Maracujasaft, Tonkabohnensirup 

 

AMBER GLOW            15 

Maracuja, Zitronensaft, Grenadine, L.P. Champagner 

 

 

O B S T B R A N D  

 

EDELBRENNEREI ZIEGLER         4cl 

ALTER APFEL           18 

HASELNUSS           18 

SAUERKIRSCHE           18  

WALDHIMBEERGEIST          18 

ALTE ZWETSCHGE          18 

MARILLE           24 

SARTO TRESTERBRAND          18 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eat, Celebrate, Enjoy, Follow Us  

 

 

 

FRANKFURTER BOTSCHAFT 

WESTHAFENPLATZ 6-8 

60327 FRANKFURT 

 

 


