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Eat, Celebrate, Enjoy, Follow Us

FRANKFURTER BOTSCHAFT
WESTHAFENPLATZ 6-8

60327 FRANKFURT

FRANKFURTER

Menu

BOTSCHAFT



FRANKFURTER BOTSCHAFT

CLASSIC MENU

Tartar vom Weidekalb
Dijon Senf | Wildkrauter | Belper Knolle
pasture-fed veal tartare

meadow herbs [Dijon mustard [ ,,Belper Knolle“ cheese

24

Kabeljau
Artischocke | Fenchel | Molke

cod [ artichoke

fennel | whey
25

Rosa gebratener Riicken vom Weiderind
Jus von fermentiertem Knoblauch |
Siifdkartoffelcreme | junges Gemiise

pink roasted pasture-raised beef loin

jus from fermented garlic | sweet potato cream [ young vegetables

40

oder

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet
Krustentier-Bisque | Siifskartoffelcreme
Junges Gemtise

salmon fillet fried on the skin [ crustacean bisque

sweet potato cream [ young vegetables

38

Klassische Créeme briilée | Waldbeerensorbet
classic creme briilée [ wild berry sorbet

19

4-Gang-Ment / 4 courses 99

FRANKFURTER BOTSCHAFT

VEGAN MENU

Spatsommerlicher Wiesenkrautersalat
Ahornsirup-Thymian-Vinaigrette |
Wassermelone
karamellisierte Olive

meadow herb salad | maple syrup thyme vinaigrette

watermelon | caramelized olive

18

Fregola Sarda | Cashew-Schaum | griiner Spargel | Kresse
fregola Sarda | cashew foam [ green asparagus

22

Crunchy Tofu | Gemtsejus
Siifdkartoffelcreme | junges Gemiise

crunchy tofu [ vegetable jus | sweet potato cream

young vegetables
32

Unsere Mozartkugel in Texturen

“Mozartkugel” in textures

19

4-Gang-Ment / 4 courses 82

ALLE PREISE SIND IN EURO INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER

GERNE BERUCKSICHTIGEN WIR HINWEISE AUF ALLERGIEN UND/ODER UNVERTRAGLICHKEITEN



